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FRANCE METRO 5,50 € · DOM 6,50 € · TOM 1100 XPF · BEL 6,50 € · LUX 6,50 € · PORT CONT 6,00 € ·  
GR 6,50 € · CH 10,00 F · CAN 9,99 $ · TUN 9,40 TND · ANDORRE 5,50 € · FINLANDE 7,50 € · MAROC 60 MAD ·

CÉLÉBREZ L’HIVER
EN BEAUTÉ !

ÉPICES ET ÉPICES ET 
CHOCOLATCHOCOLAT

Pour des moments Pour des moments 
gourmands !gourmands !

LAISSEZ-VOUS TENTERLAISSEZ-VOUS TENTER
par des recettes revisitéespar des recettes revisitées
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Édito
Le froid arrive à grands pas ! C’est le moment de se mettre aux 
fourneaux pour concocter des mets succulents et réconfortants. 
Ça tombe bien, ce nouveau numéro d’Ideal Pâtisserie est placé 
sous le signe des saveurs de Noël ! Vous souhaitez enchanter vos 
invités avec un superbe repas ? Gâter vos proches avec des bis-
cuits savoureux ? Nous avons tout ce qu’il vous faut ! N’hésitez 
pas à jeter un œil sur nos recettes de gâteaux crémeux et de plats 
riches en goût. Vous pouvez également offrir nos petites mignar-
dises, un cadeau parfait qui fera des heureux !

La Rédaction

Retrouvez les magazines  

des Editions de la Rose  

sur le site internet :  

www.editionsdelarose.com  

et suivez toute notre ac
tualité sur :

facebook.com/leseditionsdelarose
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certifié PEFC / Réchauffement climatique : 47 kg CO2  /tonne
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